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Liebe Kundin, lieber Kunde,

mit der Miihle CASA SPECIALE haben Sie eine Kaffee-
Espressomiihle der absoluten Spitzenklasse erworben.
Wir danken Ihnen fiir Ihre Wahl und wiinschen Ihnen
viel Freude mit lhrer Miihle.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch
der Maschine sorgfiltig durchzulesen und zu beachten.
Sollte der eine oder andere Punkt Ihnen nicht klar und
verstandlich sein, oder benétigen Sie weitere
Informationen, so bitten wir Sie, vor der Inbetriebnahme
mit uns Kontakt aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Platz griffbereit auf, um bei eventuellen Problemen auf
diese zuriickgreifen zu kénnen.

Dear customer,

with the CASA SPECIALE grinder, you have purchased a
high-quality espresso coffee grinder.

We thank you for your choice and wish you a lot of
pleasure with your grinder.

Read the instruction manual carefully before using the
machine.

If you have any further questions or if you require any
further information, please contact your local
specialised dealer before starting up the espresso coffee
grinder.

Please keep the instruction manual ready to hand for future
reference.

Geachte Klant,

met de Molen CASA SPECIALE heeft u een Koffie-
Espresso Molen van absolute topkwaliteit aangeschaft.
Wij danken u voor uw keuze en wensen u veel plezier met
deze molen.

Wij verzoeken u deze gebruiksaanwijzing voor gebruik van
het apparaat zorgvuldig door te lezen en de aanwijzingen
op te volgen. Mocht er een onduidelijkheid zijn dan kunt
voor ingebruikname kontakt met ons opnemen. Wij
helpen u graag verder.

Bewaart u deze gebruiksaanwijzing op een plaats zodat u
deze bij gebruik direct voorhanden heeft.

AyarrnTé TreAdTn,

Me Tov MUAo dAeong CASA SPECIALE,
ayopdoare évav uPnAng TmoidTnTag HUAO GAeong
KOQE espresso.

20G EUXOPIOTOUE YIa TNV ETTIAOYA 0OG KAl
€UXOMOOTE VO EUXAPIOTNOEITE TN XPrion Tou pUAoU
dAeong.

AlaBdaoTe TTPOC EKTIKA TO EYXEIPIOIO OBNYIWV TTPIV
XPNOIUOTTOINCETE TN CUOKEUN.

Edv éxete emiTAéov aTTOpiEG i £GV €TTIOUEITE
OTTOIECOATTOTE ETTITTAEOV TTANPOPOPIEG, TTAPAKAAOUNE
ETTIKOIVWVAOTE PE TOV TOTTIKO €EEIDIKEUPEVO
avTITTPSoWTTO TIpIV BéaeTE O€ AeIToupyia Tov pUAO
AAeonG KaE espresso.

MapakaAoUpe QUAGETE TO £yXEIPidIO 0dNYIWV YIa
HEAOVTIKH ava@opd.

ECM Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH
Dilsberger Str. 68
D-69151 Neckargemiind / Heidelberg
Deutschland / Germany / Duitsland / 'eppavia

Tel. +49 (0) 6223 - 9255-0

Fax +49 (0) 6223 - 9255- 25

E-Mail / E-mail info@ecm.de
Internet www.ecm.de

QAVTITIPOOWITOU)
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DEUTSCH

1. Lieferumfang

Die Miihle wird mit der Bedienungsanleitung und einer Auffangplatte fiir das Kaffeemehl in einer speziellen
Transportverpackung ausgeliefert. Der Tamper befindet sich im Mahlgutbehilter.
Wir empfehlen die Verpackung fiir eine eventuelle Riicksendung aufzubewahren.

2. Geritebeschreibung

1. Bohnenbehilter
2. Arretierstift 1
3. Ein/Aus-Schalter > @ 5
4. Dosier-Einstellregler
5. Einstellscala fir den Mahlgrad 4
6. Dosierhebel
7. Tamper

6
3. Technische Daten 7 3
Spannung / Volt: 230V
Leistung / Watt: 250 W
Bohnenbehiilter: fiir 500 g Kaffeebohnen
Abmessungen: HxBxT /385 mmx155mmx300 mm
Gewicht: 6,5 Kg
Geriuschpegel: <60dB(A)

4. Wichtige Sicherheitshinweise

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung sorgfiltig und vollstindig durch.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor Inbetriebnahme
der Maschine mit lhrem Fachhindler oder unserem Zentralkundendienst in Verbindung zu setzten.

Die Miihle darf nur von handlungsfahigen Erwachsenen bedient werden. Sie gehért nicht in Kinderhédnde.

Unsere Miihlen entsprechen den giiltigen Sicherheitsbestimmungen und sind ausschlieBlich konstruiert und gebaut
zum Mahlen von Kaffeebohnen.

Reparaturen oder Austausch einzelner Komponenten diirfen ausschlieBlich von unserem Zentralkundendienst in
Neckargemiind / Heidelberg oder von autorisierten ECM Manufacture Service-Stellen (s. Seite 1) durchgefiihrt
werden.

Bei Nichtbeachtung iibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig.

Die Miihle

e bitte nicht ins Wasser tauchen, unter flieBendes Wasser halten oder mit nassen Hianden bedienen.
nicht im Freien betreiben, duBeren Witterungseinfliissen oder Gefriertemperaturen aussetzen.

nur an eine geerdete Steckdose anschlieBen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet lassen.

muss auf einer stabilen und waagerechten Fliche stehen.

keinesfalls auf heie Flichen stellen.

Vor der Inbetriebnahme kontrollieren, ob die Netzspannung mit der Gerdtespannung
auf dem Typenschild am Gerdteboden iibereinstimmt.

Notstop-Bedienung:
Durch Betitigung des EIN/AUS-Schalters kann die Miihle in Notfillen sofort gestoppt werden.
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DEUTSCH

5. Erstinbetriebnahme

Stellen Sie das Gerit auf eine ebene, stabile und trockenen Unterlage.
Schrauben Sie den Tamper an die Halterung, dann verfahren Sie bitte wie folgt:

Bohnenbehilter mit frischen Kaffeebohnen fiillen (max. 500g)

Offnen Sie den Schieber am Bohnenbehilter

Den EIN/AUS-Schalter betitigen

Mahlen Sie zuerst nur eine Portion Kaffee (indem Sie nur eine Kammer des Dosierbehdlters fiillen), um
den optimalen Mahlgrad herauszufinden.

N

Wichtig: Fiillen Sie auf keinen Fall bereits gemahlenen Kaffee in den Bohnenbehiilter ein. Fiihren Sie in keinem Fall
den Finger oder andere Gegenstinde in den Eingangsschacht der Kaffeebohnen oder in den Ausgangsschacht des
gemahlenen Kaffees.

6. Verinderung des Mahlgrades

Der Mahlgrad ist vom Werk voreingestellt. Dieser kann von lhnen verindert werden, um eine optimale Mahlung, die
auf lhre Bediirfnisse abgestimmt ist, zu erhalten. Der Mahlgrad wird wie folgt gedndert:

e Schalten Sie die Miihle mit dem EIN/AUS - Schalter ein, damit beim Verstellen des Mahlgrades keine
Kaffeebohnen zwischen den Mahlscheiben eingeklemmt werden kénnen.

e Bitte entriegeln Sie die Einstellscala fiir den Mahlgrad durch das Herunterdriicken des Arretierstiftes auf der
linken Seite der Miihle.

e Drehen des Bohnenbehilters im Uhrzeigersinn = feinere Mahlung

e Drehen des Bohnenbehilters gegen Uhrzeigersinn = grobere Mahlung (Hinweis: Das Kaffeemehl wird auch durch
die Witterung beeinflusst, mahlen Sie deshalb bei trockenem Wetter den Kaffee feiner, bei feuchtem Wetter
grober)

e Nachdem Sie den Mahlgrad optimal eingestellt haben, schalten Sie das Gerdt mit dem Ein/Aus-Schalter fiir ca. 1
Minute ein, bis der gemahlene Kaffee etwa zur Héhe des schwarzen Dosier-Einstellreglers ansteigt. Dann
schalten Sie das Gerét wieder aus.

Hinweis: Es wir empfohlen, den Behilter immer nur um ein Raster zu verstellen und den Mahlgrad zu testen.

Z._Verinderung des Dosiergrades

Die Dosiermenge ist vom Werk auf die optimale Menge von 6,5-7 g voreingestellt. Diese Dosiermenge kdénnen Sie
durch Drehen des Dosier-Einstellreglers wie folgt dndern:

e Driicken Sie den Einstellstift nach unten.

e Drehen des Dosier-Einstellstiftes im Uhrzeigersinn = Menge vermindern

e Drehen des Dosier-Einstellstiftes gegen den Uhrzeigersinn = Menge erhéhen

e Einevolle Umdrehung des Einstellstiftes entspricht einer Erhéhung oder Verminderung der Menge um ca.
0,7 g Kaffee.

8. Reinigung

Eine regelmiRige und sorgfiltige Reinigung der Muhle verhindert, dass die Fette und Ole, die im Kaffee enthalten
sind, ranzig werden und das Aroma des Kaffees negativ beeinflussen.

Reinigen Sie Mahlscheiben und Gewinde sehr sorgfiltig. Sind noch Kaffeeriickstinde im Gewinde, lasst sich die
Miihle nicht mehr richtig einstellen.

Wichtig: Vor der Reinigung die Maschine immer ausschalten (Netzschalter auf “0”), den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

1. Reinigen Sie den leeren Bohnenbehilter innen und auBen mit einem feuchten Tuch.

2. Trocknen Sie anschlieBend den Bohnenbehilter mit einem weichen, sauberen Tuch.

3. Reinigen Sie das Gehéause der Miihle ebenfalls mit einem feuchten und einem
trockenen Tuch.

4. Reinigen Sie das Innere der Dosiervorrichtung mit einem Pinsel.
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5. Schrauben Sie die obere Mahlscheibe vom Miihlengehiuse und entfernen Sie Kaffeeriickstinde mit

Staubsauger und Pinsel.
6. Montieren Sie alle Teile wieder.

7. SchlieRen Sie das Gerdt wieder an den Stromkreis an.

9. Ratschlige, Problemlésungen

Sollte es vorkommen, dass sich eine Kaffeebohne im Mahlwerk der Miihle verklemmt, l4sst sich dies leicht beheben.

1. Ziehen Sie als erstes den Netzstecker, damit die Stromzufuhr unterbrochen wird. Kleine Kinder sollten sich nicht

in der Nihe befinden.

2. Entnehmen Sie den Bohnenbehilter und entfernen Sie (mit einem Staubsauger) die restlichen Bohnen aus dem

Mahlwerk.

©»

Dann sollte sich das Mahlwerk wieder drehen.
5. Schalten Sie die Maschine aus und ziehen den Netzstecker, damit die Stromzufuhr unterbrochen wird.

o

Losen Sie nun die obere Mahlscheibe gegen den Uhrzeigersinn ca. 2 Umdrehungen.
4. Danach stecken Sie den Netzstecker wieder ein und schalten die Miihle an (bitte nicht in das Mahlwerk fassen).

Drehen Sie nun die obere Mahlscheibe im Uhrzeigersinn ca. 2 Umdrehungen zuriick.

7. Netzstecker einstecken, die Miihle einschalten und Bohnenbehilter wieder aufsetzen. Das Mahlwerk der Miihle
miisste nun wieder funktionsfahig sein.

Problem

Mégliche Ursache

Behebungsvorschlige

Wenig oder keine Crema auf dem
Kaffee

Mahlung zu grob

Den Kaffee feiner mahlen
Das Kaffeemehl fester anpressen

Kaffeemischung zu alt

Frischen Kaffee nehmen

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge nehmen

Verinderung der Witterung /
Luftfeuchtigkeit

Mahlgrad anpassen

Kaffee “tropfelt” nur

Mahlung zu fein

Mahlung grober stellen
Kaffeemehl nur leicht anpressen

Zuviel Kaffeemehl

Ca. 7 g pro Tasse verwenden

Wenig “Korper”

Grobe Mahlung

Mahlung feiner stellen

Alter Kaffee

Frischen Kaffee verwenden

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge nehmen

Duschplatte lhrer Espressomaschine
verschmutzt

Duschplatte reinigen

Schaum statt Crema

Ungeeigneter Kaffee

Andere Mischung einsetzen

Mahlgrad der Miihle nicht korrekt
mit der verwendeten Kaffeemischung

Miihle neu einstellen (Beim
Wechseln der Kaffeemischung
Mahlgrad veréndern notwendig)

10. Konformitiit

ce Konformitit

Dieses Produkt entspricht folgenden Richtlinien :

EN291, EN292, EN 60204, DIN 45635 gemiR der Vorschrift 98/27/CEE

11. Entsorgung der Maschine

WEEE Reg. Nr.: DE69510123

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EC und ist laut Elektro- und Elektronikgeritegesetzes

(ElektroG) registriert.

Bedienungsanleitung CASA SPECIALE
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12. Wartung
Jeder technischer Eingriff oder Reparatur ist durch eine von uns anerkannte Kundendienststelle durchzufiihren. Zum

Erneuern der Mahlscheiben (iiblicherweise nachdem 400-500 kg Kaffee gemahlen wurden) wenden Sie sich bitte
ebenfalls an eine von uns anerkannte Kundendienststelle.

13. Empfohlenes Zubehér

Fiir ein perfektes Kaffee-Ergebnis benétigt man auBBer der Miihle eine gute Espressomaschine
und den richtigen Kaffee.

Mit unseren professionellen Espressomaschinen haben Sie die ideale Voraussetzung, dieses
Ergebnis zu erzielen.

Mit der Kaffee-Sudschublade komplettieren Sie Ihre Espressomaschine und Miihle zu einem perfekten Set.

Mechanika 1l Technikalll

Kaffee-Sudschublade
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ENGLISH
1__ Product delivery

The product is delivered in a transport packaging, which includes the grinder, the instruction manual and the coffee
drip plate. The tamper is in the dosing container.
Itis recommended to keep the packaging for possible transport or returns.

2__Desciption of the machine

1 Bean hopper

2 Locking pin

3 Power switch

4 Dosing controller
5  Setting scale for the grinding degree
6 Dosing lever
7  Tamper

3 Technicaldata

Voltages: EU: 230V
UK: 230V
New Zealand: 230 V
Australia: 230 V
us: 120V
Japan: 100V
Frequency: EU: 50 Hz
UK: 50 Hz
New Zealand: 50 Hz
Australia: 50 Hz

US: 60 Hz
Japan: 50/ 60 Hz
Power: 250 W
Bean hopper: for 500 g of coffee beans
Size measures: wxdxh/385mmx155mmx300 mm
Weight: 6.5 kg
Noise level: <60dB(A)

4 __Important safeguards

Read the instruction manual carefully before operating the grinder.

Ifyou have any further questions or if you require any further information, please contact your specialised dealer
before starting up the espresso coffee grinder.

The grinder should only be used by instructed adult persons. Keep the grinder out of the reach of children.
Our machines comply with the relevant safety regulations and should only be used for grinding coffee beans.

Any repairing or change of single components must be carried out by an authorised specialised dealer (see page 1).
In case of non-observance we do not assume liability and are not liable to recourse.

Precautions:

e Never immerse the grinder in water; do not operate the grinder with wet hands.

e Never expose the grinder to the effects of weather (frost, snow, rain) and do not use it outdoors.
e Always plug the grinder into an earthed socket and do not leave it unattended.

e Place the grinder on an even and stable surface

e Never place the grinder on hot surfaces.

Before starting the grinder, make sure that the local mains supply voltage corresponds to the information given on
the type plate on the bottom side of the grinder.

Instruction manual CASA SPECIALE 7
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Emergency stop
In case of emergency, the grinder can be immediately stopped by operating the power switch.

5 Firstuse

Place the grinder on an even, stable and dry surface.

Screw the tamper to the support. Then proceed as follows:

Fill the bean hopper with fresh coffee beans (max. 500 g)
Open the hopper slide.

Operate the power switch.

To find out the optimum grinding degree, only grind one portion of coffee first by filling only one
chamber of the dosing unit.

N N S

Important: Never fill already ground coffee in the bean hopper. Do not put your finger or any other object inside the
coffee bean entrance slot or coffee dispensing spout.

6__Changing the grinding degree

The grinding degree is preset. You can change the grinding degree to achieve an optimum grinding which fulfils your
needs. The grinding degree can be changed as follows:

e Switch on the grinder by operating the power switch to prevent the coffee beans from jamming between the
grinding blades.

e Please unlock the setting scale for the grinding degree by pushing down the locking pin on the left side of the
grinder.

®  You can achieve a finer grinding by turning the bean hopper clockwise.

®  You can achieve a coarser grinding degree by turning the bean hopper counter-clockwise. (Advice: The coffee
reacts differently on the effects of weather. Choose a fine grinding degree in dry weather and a coarse grinding
degree in humid weather.

e After setting the optimum grinding degree, switch on the grinder by operating the power switch. Switch it off
when the level of the ground coffee has increased to the height of the black dosing controller (approx. 1 min).

Advice: It is recommended to turn the bean hopper only step by step to gradually set the grinding degree.

7__Changing the dosing degree

The dosing quantity is preset to an optimum quantity of 6.5-7 g. You can change the dosing amount by turning the
dosing controller. Proceed as follows:

Push the pin downwards.

You can reduce the quantity by turning the dosing pin clockwise.

You can increase the quantity by turning the dosing pin counter-clockwise.

A full rotation of the pin reduces or increases the coffee amount by approx. 0.7 g.

8 Cleaning

A regular and accurate cleaning of the grinder avoids that the fats and oils in the coffee become rancid and
negatively affect the coffee aroma.

Clean the grinding blades and the windings very carefully. If there are coffee residues left in the winding, the grinder
cannot be adjusted properly.

Important: Always switch off the machine (power switch in position “0”) and disconnect the power cord before
cleaning the grinder.

Clean the empty bean hopper inside and outside with a damp cloth.
Dry the bean hopper with a soft, clean cloth.

Clean the grinder body with a damp and with a dry cloth.

Clean the doser on the inside with a cleaning brush

A ON -
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5 Unscrew the upper grinding blade and remove it from the grinder body. Remove coffee residues with
vacuum cleaner and cleaning brush.

6 Reassemble the grinder.

7 Reconnect the power cord of the grinder

9 Trouble-shooting

If a coffee bean is stuck between the blades of the grinder, this problem can be easily solved.

1 Disconnect the power cord to interrupt the current entry. Make sure that children are out of reach.
2 Take out the bean hopper and remove (with the vacuum cleaner) the remaining coffee beans from the crushing

mill.

3 Loosen the upper grinding blade by turning it counter-clockwise (approx. 2 rotations).
4 Reconnect the power cord and switch on the grinder. (Do not reach into the crushing mill.) The crushing mill

operates again.

5 Switch off the grinder again and disconnect the power cord to interrupt the current entry.

6 Now turn back the upper grinding blade clockwise (approx. 2 rotations).

7 Reconnect the power cord, switch on the grinder and replace the bean hopper. The crushing mill of the grinder

operates again.

Problem

Possible Cause

Trouble-shooting

Little or no crema on the top of the
coffee

The grinding degree is not fine
enough

Use a finer grinding degree.
Tamp the ground coffee more firmly.

The coffee mixture is too old.

Use fresh coffee

The coffee amount is too small.

Use an adequate amount of coffee.

Change of weather effects and
humidity

Adapt the grinding degree to the
conditions.

Sparse coffee dispensing, only drop
by drop

The grinding is too fine.

Increase the grinding degree.
Tamp the ground coffee only
slightly.

There is too much ground coffee.

Use approx. 7 g of coffee for every
cup.

Weak “body”

The grinding degree is not fine
enough.

Reduce the grinding degree.

The coffee is old.

Use fresh coffee.

The amount of ground coffee is not
enough.

Use an adequate amount of coffee.

The net filter is dirty.

Clean the net filter.

Foam instead of crema

The coffee mixture is improper

Use another coffee mixture

The grinding degree of the coffee
grinder is not suited for the coffee
mixture in use

Adjust the coffee grinder (When
changing the coffee mixture,
changing the grinding degree can
also be necessary)

10 CE Conformity

ce Conformity

This product complies with the following directives:
EN291, EN292, EN 60204, DIN 45635 subject to 98/27/CEE

Instruction manual CASA SPECIALE
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11_Disposal

WEEE Reg. No.: DE69510123

This product complies with EU Directive 2002/96/CE and is registered according to WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment).

12 Maintenance

Any repairing or change of single components must be carried out by an authorised specialised dealer.

If your grinding blades have to be replaced (usually, after grinding 400-500 kg of coffee), please also contact your
authorised specialised dealer.

13 Recommended accessories

For a perfect coffee-result a good espresso coffee machine and coffee grinder are as important as a good coffee. Our
professional espresso coffee machines are the best basis to achieve this result.

The coffee basement perfectly complements your espresso coffee machine and your grinder.

Mechanika 1l Technikalll

Coffee basement
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NEDERLANDS
1. Verpakkingsinhoud

De molen wordt met gebruiksaanwijzing, stamper en opvangschaal voor het koffiemaalsel in een speciale
transportveilige verpakking geleverd. Bewaart u de complete verpakking zorgvuldig voor het veilig transporteren van
het apparaat naar bijvoorbeeld de servicedienst e.d.

2. _Apparaatbeschrijving

Bonencontainer
Centreerpen

Aan/Uit schakelaar
Doseerkamer

Instelring voor maalgraad
Doseerknop

Stamper

3. Techniche gegevens

Spanning / Voltage: EU: 230V

Frequentie: EU: 50 Hz

Vermogen / Wattage: 250 W

Bonencontainer: voor 500 gram espressobonen
Afmetingen: HxBxD /385 mmx155mmx300 mm
Gewicht: 6,5 kg

Geluidsniveau: <60dB(A)

4. Veiligheidsaanwijzingen

Neemt u deze gebruiksaanwijzing voor ingebruikname a.u.b. zorgvuldig door.

Mochten er onduidelijkheden bestaan of heeft u behoefte aan meer informatie neemt u dan a.u.b. voor
ingebruikname contact op met uw verkooppunt of onze klantendienst.

Deze molen is uitsluitend bedoeld voor het gebruik door volwassenen en niet door kinderen.

Deze molen voldoet aan de geldige veiligheidsnormen en is uitsluitend bestemd en gebouwd voor het malen van
koffiebonen.

Reparaties of vervanging van componenten mogen uitsluitend door geautoriseerde plaatselijke vakhandelaren
uitgevoerd worden (zie blz. 1).

In het geval van het verontachtzamen van de aanwijzingen in deze gebruiksaanwijzing vervallen alle aanspraken op
garantie of anderszins.

De molen

Niet in water dompelen, onder stromend water houden of met natte handen bedienen

Niet buitenshuis gebruiken of blootstellen aan weersinvioeden, beschermen tegen koude
Uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet zonder toezicht ingeschakeld laten
Op een stabiel en vlak oppervlakte plaatsen

Niet op of tegen hete oppervlakten of apparatuur plaatsen
Controleert u voor ingebruikname of de netspanning overeenkomt met het typeplaatje onder op het apparaat.

Noodstop bediening:
Door middel van het indrukken van de Aan/Uit schakelaar kan het apparaat direct uitgeschakeld worden

Handleiding CASA SPECIALE 11



NEDERLANDS

Eerste ingebruikname

Plaats het apparaat op een stabiel, vlakke en droge ondergrond. Schroef de stamper op de molen, steek de stekker in
het stopcontact en ga als volgt te werk:

Vul de bonencontainer met een goede kwaliteit espressobonen (max. 500g)

Open de schuif onder aan de bonencontainer

Schakel de Aan/Uit knop in

Maalt u eerst 1 portie koffie (1 vak van de dosseerkamer vullen), om de optimale maalgraad in te stellen.

H o =

Belangrijk: Doet u in geen geval gemalen koffie in de bonencontainer. Steek nooit een vinger of ander voorwerp in de
bonencontainer of uitgang van de bonencontainer.

6. Verstelling van de maalgraad

De maalgraad is af-fabriek ingesteld. Deze kan naar uw specifieke voorkeur ingesteld worden. Ga als volgt te werk:

e Schakel de molen tijdens het verstellen van de maalgraaf kort in met de Aan/Uit schakelaar. Hierdoor kunnen
koffiebonen niet tussen de maalschrijven ingeklemd raken.

e U kunt de maalgraad verstellen door de centreerpen aan de linkerkant van de molen (onder aan de
bonencontainer) in te drukken.

e Draai de bonencontainer met de klok mee = Fijnere maling

e Draai de bonencontainer tegen de klok = Grovere maling (Tip: Het koffiemaalsel wordt door weersinvloeden

beinvloed. Bij droog weer kunt iets fijner malen en bij vochtig weer iets grover).
e Nadatude maalgraad optimaal heeft ingesteld, laat u de molen even malen. Schakel het apparaat weer uit.
Het wordt aanbevolen om telkens 1 stand te verstellen en vervolgens de maalgraad de testen.

7. _Aanpassing van de dosering

De doseerhoeveelheid is af-fabriek op ca. 7 gram koffie ingesteld. U kunt deze hoeveelheid als volgt aanpassen:

e Drukt u de instelstift weer naar onderen.

e Draai de doseerknop met de klok mee = Hoeveelheid verminderen

e Draai de doseerknop tegen de klok in = Hoeveelheid verhogen

e Eenvolledige draai van de doseerknop (4 draai bewegingen) komt overeen met een verandering van ca. 0,7 gram
koffie.

8. Reiniging

Een regelmatige en zorgvuldige reiniging van de molen, voorkomt dat oude lagen koffieolién en -vetten, het verse
aroma van de koffie negatief beinvloeden.

Reinigt u de maalschrijven en de schroefdraad van de maalschrijven. Koffiedeeltjes in de schroefdraad kunnen
veroorzaken dat de molen zich niet meer precies laat instellen.

Belangrijk: Voor het reinigen, het apparaat uitschakelen en de stekker uit het stopcontact nemen.

Reinig de lege bonencontainer grondig aan binnen- en buitzenzijde met een licht vochtige warme doek.
Droogt u de bonencontainer aansluitend met een zachte droge vaatdoek.

Neem tevens het huis van de bonenmolen af met een licht vochtige endroge doek.

Reinig de doseerinrichting met de speciale penseel.

Draait u de bovenste maalschrijf van molenbehuizing en verwijder koffiepoeder met een stofzuiger en borstel.
Monteer de diverse delen weer

Sluit het apparaat weer aan.

NO»n b~ WON =

9. Adviezen en probleemoplossingen

Mocht het voorkomen dat een koffieboon vastzit in het maalwerk van de bonenmolen en deze
blokkeert, is dit simpel te verhelpen.
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Schakel het apparaat uit en neem de stekker uit het stopcontact

Neem de bonencontainer af en verwijder (met een stofzuiger) de laatste bonen uit het maalwerk.

Neem de bovenste maalschrijf uit door deze 2 slagen tegen de klok in te draaien

Steek de stekker weer in het stopcontact en schakel de molen aan. Niet het maalwerk aanraken! Het maalwerk
draait nu weer.

Zet het apparaat uit en neem de stekker uit het stopcontact.

Draait u de maalschrijfweer met de klok mee 2 slagen terug.

7. De stekker weer in het stopcontact steken, de molen aanzetten en de bonencontainer terugplaatsen. Het
maalwerk is nu weer bedrijfsklaar.

HonN =
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Probleem Mogelijke oorzaak Probleemoplossing

De koffie fijner malen

Maling te grof Koffie maalsel vaster aandrukken

Koffie te oud Verse koffie gebruiken
Weinig tot geen crema op de koffie Te weinig koffie De juiste koffiehoeveelheid nemen
Verandering van
weersomstandigheden / en Maalgraad aanpassen
luchtvochtigheid
Maling grover stellen
Koffie druppelt door Maling te fijn Koffiemaalsel minder stevig
aandrukken
Teveel koffie Ca. 7 gram koffie gebruiken
Grove maling Maling fijner stellen
Oude koffie Verse koffie gebruiken
Weinig 'Body’ Te weinig koffie E:;rtliskt:nhoeveelheld koffie

Doucheplaat van de

L Doucheplaat reinigen
espressomachine is verstopt

Geen espressokoffie Andere melange gebruiken
- Maalgraad van de molen niet de Maalgraad opnieuw instellen (elke
Schuim i.p.v. creme o X
juiste voor de gebruikte andere melange behoeft een andere
koffiemelange instelling)

10. CE Konformiteit

ce Konformiteit

Dit product voldoet aan de volgende richtlijnen:

EN291, EN292, EN 60204, DIN 45635 volgens voorschift: 98/27/CEE

11. Verwijdering van het apparaat

WEEE Reg. No.: DE69510123

Dit apparaat voldoet aan de EU-richtlijn 2002/96/CE en is volgens de electro- en electronicaapparaten wetgeving
(ElectroG) geregistreerd.

12. Garantie
Een technische ingreep of reparatie dient door een door ons erkende servicedienst uitgevoerd te worden. Voor het

vervangen van de maalschrijven (dit wordt aanbevolen na elke 400 - 500 kg. koffie) kunt u zich tevens tot onze
servicedienst wenden.
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13. Aanbevolen toebehoren

Voor een perfect koffieresultaat heeft u naast deze goede molen tevens een hoge kwaliteit espressomachine nodig
en een goede espressomelange.

Met onze professionele espressomachines beschikt u over de ideale combinatie om dit resultaat te bereiken.

Met de ECM Manufacture uitkloplade complementeert u uw espressomachine en molen tot een perfecte set.

Mechanika 1l Technikalll

Uitkloplade
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1. MapaAaBh mwpoiévrog

To mpoidv TTapadideTal péoa O€ PIa CUOKEUAOTa HETAPOPAG, N otroia TTepIAapBAavel Tov JUAo dAeang, TO
£yxeIPidIo 0dnyIwv Kal To dioko oTagipatog kagé. O meoTHPaAg BpiokeTal yéoa aTo doxEIo TOU SOCOUETPNTH.
JuvioTdral va QUAAEETE TN OUCKEUAOTA yia TTIOAvH PETAQOPA i ETTICTPOPN TOU TTPOIOVTOG.

2. Nepiypaen pnxavig

Aoxeio KOKKwV KapE

Meipog aopahiong

AIoKOTITNG AsITOoUpyiag

PuBuiotg doooAoyiag

KAipaka pUBuiong yia Tov Babuod dAheong
MoxA6g doooloyiag

Meompag

NoohwoN=

3. Texvikd oToixeia

Tdon: EU: 230 V

Tuxvornra: EU: 50 Hz

loxug: 250 W

Aoxeio KOKKWV KO@E: yia 500 ypay. KOKKWV Ka@é

AlaoTdoeig: HAKOG X TTAATOG X UYog / 385 xIA. x 155 XIA. x 300 XIA.
Bdpog: 6.5 KIAG

EmireSo Bopupou: < 60dB (A)

4. InpavTIKEG TPOQUAGEEIG
AlaBdoTe TTPOCEKTIKA TO EYXEIPiIBIO OBNYIWV TIPIV AEITOUPYHOETE TO HUAO AAEONG.

Edv éxete emmiTTAéoV aTTOpPIEG i £GV ETTIOUPEITE OTTOIETOATTOTE ETTITTAéOV TTANPOPOPIES, TTAPOKAAOUUE
ETTIKOIVWVAOTE PE TOV EEEIDIKEUPEVO aVTITIPOOWTTO TTPIV BETETE O€ AeIToupyia Tov HUAO GAeo NG KaE
espresso.

O PUAoG GAeang TTPETTEl VO XPNOIPOTTOIEITAI OVO aTrd eVAAIKEG TTOU yvwpilouv Tov TpdTTo Xpriong. KpatroTte
Ta TTAISIG JAKPIG OTTO TO MUAO GAEONG.

Ol YNXavéG HOG CUPPOPPWVOVTAI JE TOUG OXETIKOUG KAVOVIOJOUG a0 @aAEiag Kal TTPETTEl VA XPNOIPOTToI0UVTal
HOVO yia TO AU KOKKWVY KOPE.

OTT0I0dATTOTE ETTIOKEUN 1} AVTIKATACTAC TWV JEUOVWHEVWY TUNPATWY TNG OUOKEUNG TTPETTEN va DIEEAYETAI
Hévo a1rd Tov £€0UTIODOTNEVO, EEEIBIKEUUEVO QVTITIPOCWTTO.

T TEPIMTWON KN TAPNONG TWV 03NYIWV XPrAoNG, 8ev avahauBdvoupe otroladRTToTE EUBUVN Kal dev EipaaTE
uTTEUBUVOI VO TTAPEXOUNE AUon.

MpouAdgeig:

e Mn BubBiCete TroTé TO HUAO dAeang o€ vepd. Mn Aeitoupyeite To HUAO GAeonG e Bpeypéva Xépia.

e Mnv ekBéTeTe TTOTE TO HUAO GAeaNG OTIG EMIOPACEIG TOU Kalpou (TTdyog, X16vi, Bpoxn) Kal ynv Tov
XPNOIUOTTOIEITE O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

e YUVOEETE TTAVTA TO MUAO BAEONG O€ YEIWPEVN TTPICA KAl UNV TOV OQAVETE QVETTITHPNTO.

e TomoBet\aTe To HUAO GAeang TTAVW O€ Ia ETTITTEDN KAl OTAOEPN ETTIQAVEIQ.

e Mnv TotroBETEITE TTOTE TO HUAO GAEONG TTAVW O€ (ETTEG ETIPAVEIEG.

Mpiv &ekivioeTe va Asitoupyeite To PUAO dAeang, BeRaiwBeite 6T N TOTTIKA TAON TTAPOXNG PEUNATOG
QVTOTTOKPIVETAI OTA GTOIXEIQ TTOU AVAYPAQPOVTAI OTOV TUTTWHEVO TTiVAKA TTOU BPIOKETAI 0TO KATW PEPOG TOU
HUAou dAeong.

Emeiyouoa SiakoTr AgiToupyiag

2 ¢ TTEPITTTWON €TTElyoUCag avAaykng, 0 HUAOG BAeong pTTopei va diakoyel apéowg Tn AeIToupyia atmod Tov
OIaKATTTN AEITOUPYIOG.
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5. Mpwtn xpion
TotmoBeToTE TOV HUAO GAEONG TTAVW O€ [Ia €TTITTEDN, OTABEPN KAl OTEYVI ETTIQAVEIQ.
BidwaTe TOV TTIECTAPA OTO OTAPIYMA. TNV CUVEXEID TTPOXWPNOTE OTTWG AVAPEPETAI TTAPOKATW:

1. TepioTe T0 doOXEIO KOKKWV KOPE PE PPETKOUG KOKKOUG KOPE (UEYIOTN TTOOOTNTA
500 ypap.).

2. Avoigrte TO 0UpPTN TOU Do) EioU.

3. EvepyotroioTte Tov 81aKOTITN AEITOUPYiaG.

4. Tia va Bpeite Tov BEATIOTO BaBPO GAsoNng, aAéaTe TTPWTA HOVO pia PePida Kagé oTo SOXEIO TOU
O000oNETPNTH.

InuavTike: Mnv yepieTe TTOTE TO HOXEIO KOKKWV KAPE U aheopévo Kagé. Mn Badere Ta SAXTUAG oag
1} 01Tro103ATTOTE AAAO QVTIKEINEVO PHECA OTO AVOIYHA EICAYWYNG KOKKWV KAPE 1} OTO OTOMIO TTAPOXAS
AAEOHEVOU KOPE.

6. AAAayi Tou BaBpou dAsong

O BaBuog dheong eival Tpokabopiopévog. MTropeite va aAAGEeTe Tov BaBud dAeong yia va eTITUXETE pia
BEATIOTN GAEoN TTOU Va IKAvVOTTOIET TIG avAykeg 0ag. O Babudg dheong pTTopei va aAAGEel OTTWG avapEépeTal
TTAPOKATW:

e O¢oTe TO HUAO dAeang o€ AeiToupyia atrd Tov dIAKOTITN AEITOUPYIOG VIO VO EUTTODICETE TOUG KOKKOUG KaPE
va Ppagouv avapeoa oTig AetTideg dheong.

e NMapakahoUpe atrac@alioTe TNV KAipoka puBuiong Baduol dAeang, TIECOVTAG TTPOG Ta KATW TOV TTEIPO
ao@ANiong TTou BpioKeTal OTNV APICTEPK TTAEUPE TOU PUAOU.

e MrropeiTe va €TTITUXETE TTI0 AETITO BaBPO GAETNG, TTEPIOTPEPOVTAG TO OOYXEI0 KOKKWV KAPE DEEIG0TPOPA.

e MrropeiTe va €TTITUXETE TTI0 XOVTPO BaBPO AAeaNG, TTEPIOTPEPOVTAG TO SOXEIO KOKKWV KAPE
apIoTEPOOTPOPA. (ZUPBOUA: O KaQEG avTIOPG SIAPOPETIKG OTIG ETTIOPACEIG TOU KalpoU. ETTIAEETE évav
0 AeTITO BaBuod GAeong o€ Enpd Kaipod Kal Evav TTIo XovTpd Babud GAeong o€ uypod Kaipd.)

e AgouU puBuioete Tov BEATIOTO BaBO GAeang, BEoTe To UAO GAeong o€ AeIToupyia atTd Tov JIOKATITN
AeiToupyiag. @¢oTe T0 HUAO GAeaNG ekTOG AsIToupyiag OTav n oTaOUN Tou aAeapévou KagE Exel augnOei
WG T0 YOG ToUu paupou pubuioTh dogoloyiag (Trepitrou o€ 1 AeTrTd).

JUMPBOUAA: ZUVIOTATAI VO TTEPIOTPEPETE TO OYXEI0 KOKKWV KaPE pévo BAPa-BrAMa yia va pubuioeTe
TTPo0dEUTIKG TOV Babud dAeang.

7. AAAayh Tng Socoloyiag

H dooohoyia gival Trpokabopiopévn aTnv atrairoUpevn ToooTnTa Twv 6.5 — 7 ypap. MTropeite va aAAageTe
TNV TT004TNTA doooAoyiag TTEPIOTPEPOVTAG TO puBUIaTH Soaoloyiag. MpoxwpnaTe OTTWG avagépeTal
TTAPOKATW:

e [liéoTe TOV TTEIPO TTPOG TA KATW.

e MrTopeiTe VO PEIWOETE TNV TTOOOTNTA TTEPICTPEPOVTAG TOV TTEipo SoaoAoyiag SegI6aTPOPA.

e Mrropeite va aUEAOETE TNV TTOCATNTA TTEPIOTPEPOVTAG TOV TTEIPO doooAoyiag apiIoTEPOATPOPA.

e Mia TTAfPNG TTEPICTPOPN TOU TTEIPOU, PEILVEI ) QUEAVEI TNV TTOOOTNTA KAPE KaTd TTepiTTou 0.7 ypap.

8. KaBapiopég

O TaKTIKOG Kal WO TAG KABAPIoPSS Tou HUAOU GAeong uTTodidel Ta AiTTn Kal Ta éAala Tou KOgE TTou
TTAPOPEVOUV VA ETTNPEACOUV OPVNTIKG TO APWHA TOU KAPE.

KaBapioTe TIg AeTTideg GAEONG KaI TA TITEPUYIA TTOAU TTPOCEKTIKG. EQV UTTGpXOUV UTTOAEiNpOTa KO®E OTA
TTePUYIA, 0 HUAOG Dev PTTOPEl va pubuIaTEl CWOTA.

INUavTIKO: OETETE TTAVTA TO PUAO €KTOG AeIToupyiag (S1aKOTITNG AciToupyiag oTn Béon “0”) kal atroouvdéoTe
T0 KAAWDJIO PEUPATOG ATTO TNV TIPIda TTPIV TOV KABAPIoHS.

KaBapioTe 10 GdeI0 dOXEIO KOKKWV KOPE ETWTEPIKA KAl EEWTEPIKA PE Eva VWTTS TTavi.
ZT1EYVWOTE TO DOX €0 KOKKWV KOAPE e éva HOAAKO, KaBapd Travi.

KaBapioTe T0 oWpa Tou pUAoU dAeong Pe €va vWTTS Kal JE €va OTEYVO TTAV.
KaBapioTe Tov So0OETPNTA E0WTEPIKA e pIa kaBapr BoupTtaa.

bl i
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5. Zef1dwaoTe TNV Avw AETTida GAEO NG (TTEPIOTPEPOVTAG TO TUAMA HE TNV KAIHOKA TTPOG Ta aploTePd) apou
EXETE ATTOCQAAICEI TOV TTEIPO KAl APAIPETTE TNV ATTO TO OWHA TOU UAOU BAEoNG. AQaIpEDTE TA
UTTOAEIJMOTO KOQE PE I NAEKTPIKR OKOUTTA Kal Jia Bouptaa KabapiopoU.

6. EmavaouvappoAoynoTe Tov pUAo dAeong.

7. ZuvdéoTe Eavda To KAAWSIO PEUNATOG TOU HUAOU dAeong oTnv TTpida.

9. MNpoBAquara

Edv kd1ro10G KOKKOG KapE £X€l KOMATEl avAPUETA OTIG AETTIOEG TOU UAOU GAEDNG, TO TTPOBANUA UTTOPET Va
AuBEei elkoAa.

1. AmoouvdéoTe To KOAWSIO PEUPATOG aTTd TNV TIPIda Yia va SIGKOWETE TNV TTapox K PeUPATOG. BeBaiwBeite
oT1 Ta TTaId1d dev Bpiokovral KovTd.

2. BydATe 10 dOXEiO KOKKWV KOPE KAl aQalpéTTE (UE MIa NAEKTPIKA OKOUTTA) TG UTTOAEIIUATA KOKKWVY Ka@QE
atré Tov pUAo dAeong.

3. XaAopwaoTe TNV Gvw AETTIOO GAEONG TTEPIOTPEPOVTAG TNV APIOTEPOATPOPA (TTEPITTOU 2 TTEPIOTPOPEG).

4. EmavaouvdéoTe To KOAWdIO peUpaTog aTnyv Trpida kal BéoTe TOov pUAO o€ AsiToupyia. (Mnv OKOUUTTATE Ta
payaipia Tou puAou). O puAog dAeong Asitoupyei Eavd.

5. O¢foTe &avd Tov PUAO €KTOG AEITOUPYiaG KOl ATTOCUVOEDTE TO KAAWDIO PEUPATOG ATTO TNV TTPIda yia va
OIaKOWETE TNV TTApoxH PEUMATOG.

No

Twpa TEPIOTPEWTE TNV AVw AETTIdA dAeonG OECIOATPOPA (TTEPITTIOU 2 TTEPIOTPOYPEG).
EtravaouvdéaTe To KAAWDIO PEUPATOG OTNV TTPICA, EVEPYOTTOINATE TOV BIAKATTTN AEITOUPYIaG Kal

£TTAVATOTTOOETAOTE TO SOYXEIO KOKKWV Ka@é. O HUAoG dAeong gival TTAAI £TOINOG Yia AgIToupyia.

MpoBAnpa

MBavn Artia

Auon

Ymrdpxel Aiyn i kaBdAou kpépa
aTnV EMQAVEIQ TOU KAPE.

O BaBuog dheong dev gival apkeTd
AeTTTéG.

XpnoIYOTTOINOTE éva AETTTOTEPO
Babud dAeong.

MatAoTe TOV OAETUEVO KAPE TTIO
o1afepd.

To peiypa ka@é gival TToAU TTaNio.

XpNOIYOTTOINOTE PPECKO KAPE.

H 1mooéTnTa KOQE €ival TTOAU Aiyn.

XpNOIYOTTOINCTE ETTAPKN
TTO0OTNTA KAPE.

ANayR TwV KAIPIKWY GUVONKWY
KaI uypagia

MpocapudoTe Tov Babuod GAeong
OTIG OUVONKES.

O KaEg gival apalwpévog Kal
TPEXEI
aTaydva - oTayova

H GAeon gival TTOAU AeTTTr.

AugnoTe 1o Babuod GAeong.
MaroTe o eAagpd Tov
QAAETPEVO KOPE.

YTapyel geyaAn roooTnTa
AAEOPEVOU KOQE.

XpNOIYOTTOINCTE TTEPITTOU 7 YPaU.
KOQE yia KAOE AUTLAVI.

AdUvaTn yeuon

O BaBuog dheong dev gival apkeTd
AeTTTOG.

MeiwaTe 10 BaBuod GAeong.

O ka@ég ival TaAIdg.

XpNoIYOTTOINOTE PPECKO KAPE.

H 1mooéTnTa 0AETpEVOU KaPE Dev
€ival OpKETA.

XpNOIYOTTOINCTE ETTAPKN
TTO0OTNTA KAPE.

To @iATpo TNG povadag
amoéoTagng ival BPWHIKO.

KaBapioTe 10 @iATpO TNG povadag
améaTagng.

AppdG avTi yia KpEua

To peiypa ka@é dev gival owaTo.

Xpnaoiyotroiote GAAO peiypa
KOQE.

O BaBuo6g dheong Tou pUAOU Kaé
O¢ev gival KATAAANAOG yia TO peiypa
KO@E TTOU X PNOIUOTTOIEITE.

PuBpioTe Tov pUAo dAeong ka®E.
(OTav aAA\ageTe TO peiypa KO®E,
uTTOPEi Va gival €Tiong
arrapaiTnTn Kai n aAAayn Tou
Babuou GAeong.)

10. Tupuépewon CE

(E ZuppopewWon

AuT6 TO TIPOIGV CUPHOPPUWVETAI PE TIG AKOAOUBEG 0dNnYieg:
EN291, EN292, EN60204, DIN45635 utrokeital oto 98/27/CEE

Odnyieg xpriong CASA SPECIALE

17




EAANvVIKa

11. AréppIwn TP oidvTog

Ap1BuSC eyypagric WEEE (AHHE): DE69510123

Auté 10 TTPOIdV cUpPop@WveTal pe TRV Odnyia TN Eupwtrdikng Evwang 2002/96/EC kai gival
KaTayeypapuévo oupgwva pe 1o WEEE (AHHE - ATréppiyn HAekTpikou kai HAekTpovikou EEotTAiopoU).

12. Tuvtipnon

OTT0I00ATTOTE ETTIOKEUN ] AVTIKATACTAC TWV JEUOVWHEVWY TUNPATWY TNG CUOKEUNG TTPETTEN va DIEEAYETAI
aTTo TOV EE0UTIODOTNEVO, EEEIBIKEUUEVO QVTITIPOCWTTO.

Edv o1 Aemrideg dAeong TTpéTTel va avTikataaTabouv (CuvhBwg, YETG TNV dAgon

400 — 500 KIAWV KO®E), TTAOPOKAAOUHE ETTIKOIVWVAOTE PE TOV £60UCI0D0TNHEVO, ECEIBIKEUPEVO QVTITTPOCWTTO.

13. Mporteivépeva eapTipara

MNa éva TEAEIO TTOPACKEVAOTUA KAPE, MIa KAAR UNXAVH KO@E espresso Kal évag HUAOG AAeong Kagé
€ival TO0O ONUAVTIKA 600 Kal £€va KAAS Meiypa Kapé. O1 eTTayyeAPATIKEG HOG HNXAVEG KAPE espresso
€ival Ta KaOAUTEPA BACIKA CUCTATIKA YIO VA ETTITUXETE AUTO TO ATTOTEAECA.

To Soxeio ATTOPPIMPATWY KAPE OUMTTANPWVEI TEAEIQ TRV UNXAVE KAPE espresso Kal Tov MUAO dAeong.

Mechanika lll Technika lll

Aoxeio amroppIUATWY KAPE
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